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PROFESSIONAL

» RESERVE A L'USAGE PROFESSIONNEL

KITCHEN

Fiche Technique

7300

KIT ESSENTIEL HYGIENE
+ PACK CONTROLE TEMPERATURE HACCP

SDIPP

1X5L

KEUKEN REINIGER KEUKEN ONTVETTER KEUKEN DESINFECTIEMIDDEL
DAGELIJKS GEBRUIK KRACHTIGE FORMULE TOELATINGS N° 12016B
NETTOYANT CUISINE DEGRAISSANT CUISINE DESINFECTANT CUISINE
USAGE JOURNALIER FORMULE SURPUISSANTE N° D'AUTORISATION 12016B

+ HACCP TEMPERATUUR CONTROLE SET

PACK CONTROLE TEMPERATURE HACCP

s

Reglster temperatuurcontrole

Régistre de vérification
des températures

« 1 Register temperatuurcontrole

« 1 Fiche met aanbevolen temperaturen

« 10 Vellen met stickers per week

Recommandations particulieres
Manipulation: Les recommandations complétes
relatives aux précautions de manipulation,
d’usage et d’élimination du produit sont
disponibles dur le Fiche de données de sécurité
correspondante.

Stockage: Conserver le produit dans son
emballage d’origine bien fermé, a I'abri des
températures extrémes.

« 1 Régistre de vérification des températures
« 1 Fiche avec températures recommandées
« 10 Feuilles avec des autocollants hebdomadaires

Données logistique

= Référence : 7300

=  Unité de vente : 1x20L

= Unité par carton : 4x5L + pack

= Code EAN carton : 5420035730027
= Dimension carton : 377x265x300

=  Poid brut carton : 21,62 kg

=  Poid net carton : 21,46 kg

= Cartons par palette: 32 (4x8 cartons)
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